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IImandorlato

G ARV
ale fiera sul dolce tipico

varcaiconfini

he si terra nel fine settimana

fra tradizione e nuove varianti

Bertolini sharca riegli Stati Uniti, Bisognin protagonista a Cremona

I mandorlato di Cologna
esce dai confini veronesi e ve-

" neti per conquistare i palati

italiani ed esteri. Il presiden-
te della Provincia Manuel
Scalzotto, ha presentato ieri,
ai Palazzi Scaligeri, la manife-
stazione dedicata al dolce ti-
pico della citta dove ricopre
la carica di primo cittadino.
1’8 e il 9 dicembre Scalzotto
vivra la sua prima Festa del
mandorlato con la fascia tri-
colore e quella blu da rappre-
sentante dell'organo provin-
ciale. «Il1 mandorlato», ha
dettoieriil sindaco-presiden-
te, «non & semplicemente un
prodotto tipico eccellente del
nostro territorio, ma un vero
propriosimbolo grazie al qua-
le tante persone conoscono

Cologna ben oltre i confini

provinciali e regionali».
Questa affermazione ¢ anco-
ra pill vera oggi, visto che al-
cuni produttori si stanno im-
do per conquistare
con la prelibatezza a base di
mandorle, miele, albume
d’uovo e zucchero nuovimer-
cati al di fuori del Veneto e
perfino oltreoceano. La dol-
ciaria «San Marco», con il
suo prodotto marchiato dal
leone di Venezia, dove il man-
dorlato era conosciuto ed as-

saporato fin dal Cinquecen-
to, partecipa a fiere in Friuli
Venezia Giulia e in Trentino
Alto Adige. «In Friuli & piu
facile farsi apprezzare», rive-
la Antonio Bellini della «San
Marco», «mentre trentini e
altoatesini hanno una gran-
de tradizione in fatto di dolci
e sonopiti restii ad aprirsi al-
le nostre proposte, tuttavia ri-
conoscono la bonta del no-
stro mandorlato». La dolcia-
ria di via Quari Destra sta
provando a sfondare anche
nel Lazio, soprattutto nei din-
torni della capitale.

Chi ha deciso di varcare
I’Atlantico & stata l'azienda
«Bertolini e Figli», ex «Casa
del dolce», che tramite il di-

stributore «Love to Italy» ha

spedito nella costa est degli
Stati Uniti cinque quintali di
mandorlato biologico in torti-

ne da 200 grammi. Il man-

dorlato bio e senza zucchero
e, invece del miele d’acacia,
contiene miele di agrumi.
«Nelle gastronomie che pro-
pongono alimenti d’eccellen-
zaprovenienti dal nostro Pae-
se, verra lanciato nelle prossi-

me settimane anche il man- -

dorlato di Cologna», riferisce
Elisabetta Bertolini. «Le pri-
meimpressioni degli statuni-
tensi sono state davvero inco-
raggianti per noi». «Bertoli-
ni e Figli» & presente in que-

sti giorni anche a «L’Artigia-
no in fiera» a Milano, nei vil-
laggi di Natale di Jesolo, Lazi-
se e Verona. I1 16 dicembre
proporra una degustazione
di mandorlato nel negozio
gourmet «Fauchon» di Pari-

La pasticceria «Bisognin» €
reduce invece dal successo
della quinta partecipazione
alla Festa del torrone di Cre-
mona. «Cinque annifa ci pre-
sentavamo nella patria del
torrone in punta di piedi:
questanno alcuni visitatori
chiedevano espressamente
dinoi e del nostro mandorla-
to dorato», rivela Daniele
Faggion. Anche «Bisognin»
in questi giorni promuove i
proprio prodotto a Milano e
al mercatino natalizio di Jeso-
lo. A febbraio la pasticceria
di piazza del Mandamento sa~
raal «Fico» di Bologna, il pin
grande parco agroalimenta-
re al mondo. La proposta in-
novativadi questanno di «Bi-
sognin», a base di mandorla-
to, ¢ labrioche ripiena di cre-
ma pasticcera mescolata al
dolce tipico colognese.

Infine i produttori «Garzot-
to Roccox», «Marani» e «No-
dari» non manchéranno
all'appuntamento dell'8 e del
9 dicembre. La loro storia, la
fedelth alla ricetta originale e
la ricerca di materie prime di

Il ndorlato diCologna

elevata qualita sono, da sem-
pre, garanzia di squisiti man-
dorlati. «In questa edizione
della Festa l'evento si allar-
ghera dal corso principale ad
altre vie del centro», spiega
la presidente della Pro loco
Ivana Pozzan. «Siamplia an-
che l'offerta del dolce tipico:
accanto al mandorlato tradi-
zionale verranno infatti pro-
posti il panettone al mandor-
]ato, il mandorlato biologico
e integrale, i biscotti al man-
dorlato e le brioche». o




